
   Les entrées

 Le tartare de saumon,                                                                                                                         12 €
 matignon de légumes au gingembre      
 La nage de fruits de mer  12 € 
 et crustacés montée au beurre  
 Les 6/12 huîtres de Quiberon                                                                                                       14€/24 €
 en douzaine ou demi-douzaine                                                                                                    
 La salade Périgourdine  16 €
 au foie gras de canard   
 La salade d’avocats,                                                                                                                           16 €
 brocolis aux gambas tièdes 
 Le foie gras cuit par nos soins, et sa gelée de cassis    18 €
 le verre du Coteaux du Layon 5€ 

   Un petit goût d’océan

 Le filet de cabillaud poêlé,  18 €
  barigoule d’artichauts  
 Le saumon grillé,   18 €
 écrasé de pommes de terre aux herbes fraîches       
 La daurade grillée,   18 €
 sablé Breton, caviar d’aubergines                                                                                                       
 Le filet de rouget cuit sur peau,                                                                                                       24 € 
 julienne de légumes et tapenade                                                                                                       
 Le risotto aux parmesan et gambas grillées                                                                                        24 €

   Les classiques de la brasserie

 Le club sandwich,   16 €
 frites et salade
 Le tartare de bœuf classic ou césar,   18 €
 frites et salade 
 Le magret de canard rôti aux pommes,   18 €
 écrasé de pommes de terre 
 Le sauté de veau printanier,   18 €
 légumes de saison 
 Le filet de bœuf poêlé,   22 €
 sauce béarnaise, pommes allumettes 
 Les côtes d’agneau grillées,   22 €
 pommes grenaille au thym

Les garnitures : haricots verts, pommes sautées,
assortiment de légumes, pommes frites, salade verte,

écrasé de pommes de terre

Les plats « SPA attitude
Prix Taxes et services compris

toutes nos viandes sont d’origine Européenne



Le Club vous accueille:

Pour le déjeuner tous les jours de 12h à 16h.
Pour le diner tous les jeudi, vendredi et samedi soirs

de 19h à 21h30.

Les fromages

 Le croustillant de curé Nantais et sa mâche 8 €
 La trilogie de fromages et sa salade mêlée 8 €

Les « gourmandises » du Club

 La panacotta aux fruits et son financier 8 €
 Les 3 crêpes 8 €
 au caramel au beurre salé, au chocolat chaud, à la confiture  
 Le café gourmand  8 €
 La tarte Tatin, glace vanille 8 €
 Le duo chocolat caramel 8 €
 La salade de fruits frais 8 €
 Le traditionnel fromage blanc « faisselle » nature, 6 €
 compote ou coulis de fruits rouges

Menu du Jour
servi uniquement au déjeuner

(consultez l’ardoise)

 Entrée, plat et dessert du jour        25,00 €

Entrée/plat ou plat/dessert             20,00 €

Plat du jour 14,90 €

Menu du Soir 
servi uniquement au dîner

Entrée, plat et dessert 30,00 €

Menu Enfant 
(jusqu’à 12 ans)

Plat et dessert  10,00 €


