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Menu ILLUSION 
 
 

Samedi 28 janvier 2012 
 
 

La noix de Saint-Jacques rôtie 
agrumes, légumes et supions marinés 
Roasted scallops with citrus fruits, vegetables and marinated small squids 
 
 
La vapeur de cabillaud 
à l’ail doux et au chorizo, jus aux coquillages 
Steamed cod with sweet garlic and chorizo, shellfish juice 
 
 
Les aiguillettes de canard de Challans 
tatin fondant d’oignons, navets au vinaigre de miel 
Thin sliced duck from Challans, caramelized onions, turnips with honey vinegar 
 
 
Le Curé Nantais rôti au miel d’acacia 
Roasted Curé Nantais cheese with acacian honey 
 
 
Le fondant chocolat 
au pralin feuilleté et crème chicorée 
Chocolate with praline pastry cream and chicory 
 
 
 
 

 
Menu au prix de 125 € par personne,  

boissons et animation incluses 


